FINALITA’

L’istituto Professionale Alberghiero ha Io scopo di preparare personale qualificato per i vari servizi di albergo.

La preparazione è basata su insegnamenti di carattere teorico, con particolare riguardo alle lingue straniere, e dl carattere pratico mediante specifiche esercitazio​ni svolte nell’interno dell’istituto modernamente at​trezzato.

Gli allievi che hanno conseguito il diploma di qualifi​ca, oltre alla possibilità di un lavoro, immediato, pos​sono proseguire gli studi ed essere ammessi — pre​vio esame integrativo — alla classe 4~ dell’istituto Tecnico Commerciale o di quello per il Turismo.

Il Diploma di qualifica conseguito presso l’istituto è ti​tolo valido ai fini della immissione al lavoro e della contrattazione collettiva (Legge 31 - 3 - 1966, n. 205).

Ai sensi e per gli effetti delle Legge 29 aprile 1949, n. 264, inoltre, la qualifica conseguita presso l’Istituto Professionale di Stato deve essere trascritta sul li​bretto di lavoro.

ORDINAMENTO DELLA SCUOLA

COORDINATA Dl BARDOLINO

• Addetto ai servizi alberghieri di sala e bar (triennale)

•
Addetto ai servizi alberghieri di cucina (triennale)

Q U A D R I 

SCUOLA PER ADDETTO AI SERVIZI ALBERGHIERI DI SALA E BAR

Profilo professionale

L’addetto ai servizi alberghieri di sala e bar sa predisporre il servizio in relazione alla lista del giorno; sa eseguire il servizio stesso in armonia alle esigenze degli esercizi qualificati; conosce le caratteristiche dei cibi e delle vivande; sa trattare con la clientela ed è in grado di dare chiarimenti e suggerimenti; ha conoscenza di almeno due lingue straniere.
QUADRO ORARIO D’INSEGNAMENTO

	MATERIE D’INSEGNAMENTO
	ORE SETTIMANALI

	
	cl.1°
	cl..2°
	cl.3°

	Religione
	1
	1
	1

	Cultura generale 
	5
	5
	5

	Inglese
	5
	5
	5

	Tedesco
	5
	5
	5

	Merceologia
	-
	3
	3

	Igiene prof.
	2
	-
	-

	Tecnica prof.
	3
	3
	3

	Amministrazione
	3
	2
	2

	Es. pr. sala e bar
	12
	12
	12

	Educazione fisica
	2
	2
	2

	T O T A L E
	38
	38
	38
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ORARI
SCUOLA PER ADDETTO AI SERVIZI ALBERGHIERI DI CUCINA

Profilo professionale
L’addetto ai servizi alberghieri di cucina ha conoscenza delle principali ricette della cucina nazionale ed internazionale, della tecnica di confezione e presentazione dei piati, della composizione di menus, delle principali nozioni di dietetica; possiede sensibilità per l’identificazione dei caratteri organolettici delle merci; ha conoscenza di due lingue straniere.
QUADRO ORARIO D’INSEGNAMENTO

	MATERIE D’INSEGNAMENTO
	ORE SETTIMANALI

	
	cl.1°
	cl..2°
	cl.3°

	Religione
	1
	1
	1

	Cultura generale 
	5
	5
	5

	Lingue straniere (*)
	8
	8
	8

	Merceologia
	-
	2
	2

	Igiene prof.
	2
	-
	-

	Tecnica prof.
	2
	3
	3

	Amministrazione
	3
	2
	2

	Es. pr. sala e bar
	15
	15
	15

	Educazione fisica
	2
	2
	2

	T O T A L E
	38
	38
	38


(*) Francese e Inglese
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NORME PER L’AMMISSIONE

Per l’ammissione è richiesta la licenza di Scuola Media

Qualora il numero delle domande superasse quello dei posti disponibili la Presidenza si riserva la facoltà di compilare una graduatoria di merito in base alle vigenti disposizioni di legge. Avranno la precedenza assoluta i diplomati nel corrente anno scolastico.
_____

DOCUMENTI PER L’AMMISSIONE

Sono richiesti i seguenti documenti:
1) Domanda in carta legale (L. 500)

2) Estratto dell’atto di nascita in bollo

3) Certificato di rivaccinazione in carta libera

4) Titolo di studio

5) Certificato di identità personale

6) ricevuta di versamento delle tasse.

_____

TASSE SCOLASTICHE:

Immatricolazione (c/c n.17/53000)  L.1.500

Frequenza (c/c n. 17/53000)
      L.4.480
Frequenza (c/c n. 17/4252)
      L.   320  
Sono previsti esoneri parziali e totali secondo le disposizioni vigenti.
Per gli allievi meritevoli o bisognosi sono previste varie forme di assistenza (borse di studio, premi, sussidi, ecc.).
Tutti gli allievi godranno del vitto gratuito (colazione del mezzogiorno).

Durante le esercitazioni è prescritto che ciascun allievo sia provvisto di una divisa, che varia a seconda della specializzazione scelta, e che deve essere conforme al modello fornito dall’Istituto.

Avvertenza – maggiori e più complete informazioni vengono fornite dalla Segreteria del Comune e dall’Azienda Autonoma di Soggiorno di Bardolino.

           IL PRESIDE
Dott. Prof. Costante Belletti


                  IL PRESIDENTE DEL CONSIGLIO 

                                    D’AMMINISTRAZIONE



           Comm. Enrico Mizzaro

IL SINDACO
Prof. Armando Gallina
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